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Regionalität & Wertschöpfung Welche Rolle spielt Regionalität aktuell?

Welche Rolle spielt sie morgen?

Was bedeutet das für den Wienerwald 
Tourismus?

Welche Rolle spielt Regionalität aktuell?
Regionalität über alles

Quelle: So isst Österreich, Repräsentative Studie, Wedl 22.2.2024
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Tradition, aber ……!                 

Gutes Preis-Leistungs-Verhältnis!
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Welche Rolle spielt Regionalität morgen?

Zukunft
Wie kann ich Zukunft gestalten?

Es gilt, die TRENDS zu erkennen, 
zu verstehen, auszuwählen und mit
ihnen zu arbeiten. 

TRENDS sind Beobachtungen von 
Veränderungstendenzen.
Sie bieten Einsichten in die Wandlungskraft.

FOOD 
TREND
MAP



Food Trends, die  
Brücken zwischen der Welt 

und der Region schlagen  

FOOD TREND 
CLUSTER 

GLOKAL

Die Wertschätzung  
des Regionalen

Orientierung an regionaltypischen Speisen /  Rezepturen sowie der Konsum  
lokal produzierten Lebensmitteln / Spezialitäten

Die neuen Dimensionen  
der Regionalität

Die Avantgarde der Produzenten & Köchen  schärft den Local Food Trend durch eine  „brutale“ Zuspitzung

Food Noma #1  
René Redzepi, 

Kopenhagen 
beste Restaurant der Welt 

2020, 2011, 2012, 2014 & 2021 



Der Gast wird zum Jäger, 
Gärtner und Sammler

Wilde, 
ungezähmte  
Geschmackswelten

Noma #2  
liegt Mitten in  
einem Garten 

Schwerpunkt 
Circular Food: 

Presskuchen von 
der Ölherstellung

Richard Rauch 
Restaurant Geschwister  
Rauch & Villa Rosa, 
Bad Gleichenberg  

Andreas & Christl Döllerer 
Stammhaus und Weinhandel 
Schwerpunkt Alpine Cuisine 



Pogusch 
Wohnen im Glashaus 
Gemüse & Obst beim Wachsen zuschauen 
und live kochen

Die Lösung eines  
kulinarischen Paradoxons

„Exotisches“ Obst, Gemüse 
und Getreide aus 
heimischer Produktion

Ingwer & Kurkuma 
aus Niederösterreich 

Biofarm Achleitner

Meeresfrüchte aus Bayern 

Crusta Nova, geschlossene 
Aquakultur 

Feldhelden Rheinland 
Quinoa wird zu Kinoa aus 

dem Rheinland

Kiwibeere

Zeburind

Wagyu

Chinesische Datteln, 
Weintrauben groß,  

nach Apfel schmeckend,  
frostverträglich

Indianer Banane,  
schmeckt nach  

Banane, Mango und 
Maracuja

Zuchtpilze



Die Neuordnung  
des globalen  
Lebensmittel- 
handels

Resilienz statt Just-in-time-
Lieferketten durch mehr 
gezielte regionale sowie 
internationale Kooperation. New Glocal fördert die 

Nachhaltigkeit der Regionalität 
(Artenvielfalt, Land-, Energie-, 
Wasserverbrauch etc.), sowie die 
bewusste Vernetzung.

FOOD TRENDS,  
die den Bewussteins- 

und Wertewandel  
anzeigen  

FOOD TREND CLUSTER  
NACHHALTIGKEIT



 Neue  
Lebensmittel  
aus Pflanzen

Neues Verhältnis zwischen 
tierischen und pflanzlichen 
Komponenten in unserer 
Ernährung 

Was bedeutet das für den Wienerwald 
Tourismus?

Regionalität & Wertschöpfung

Die Wiener Küche ist einmalig und vielfältig.

Wandel passiert stetig/immer wieder.

Die Wiener Küche ist lebendig &
 daher ständig in Bewegung.



 Local Food     - Wertschätzung des
                     Regionalen

  Brutal Lokal   - Die Avantgarde setzt auf
                           radikale Saisonalität & 

                     Wild Food
  Local Exotics - Die Lösung eines 
                           kulinarischen Paradoxons

Die wichtigsten FOOD TRENDS sind:

   Carneficionados   - Verantwortungsvoller 
                                Fleischkonsum mit    

                          hochwertigem Fleisch
   Vegourmets         - Neue Gerichte mit 
                                pflanzlicher Vielfalt

Flexitarier            - Gute Lösungen für
                            fleischfreie Tage

Die wichtigsten FOOD TRENDS sind:

Erfolgreiche Innovation
 im Tourismus und in 
  der Gastronomie
  beginnen mit einem 
   ambitionierten  
    Denken an morgen

       Hanni Rützler

https://onlineshop.zukunftsinstitut.de/shop/food-report-2023/


